
EELROOG

PEAROOG

DESSERT

LÕPETUS

TERVITUS

Piccolo Bicchiere Velluta di Pomodoro
Väike kreemsupp tomatitest

Selezione di Formaggi
Itaalia juustude valik kahele

Cotolette d’Agnello Scottadito
Tallekarree rosmariini ja küüslauguga

L’Instant Pinot Noir 12cl

Tagliolini al Salmone e Cavaiale
Tagliolinid lõhe ja punase lõhemarjaga

Chiaretto Bardolino Classico DOC, Casal Busol  12cl 

Creme Brulee
Klassikaline prantsuse magustoit

Recioto Di Soave “Sette Dame” 8cl

RESTAURANT & PIZZERIA 
NAPOLETANA

35€/külaline 
Jookidega 50€/külaline

Broneeri laud vastuvõtus!

Sõbrapäeva
ERIMENÜÜ

12.02.-18.02.



RESTAURANT & PIZZERIA 
NAPOLETANA

35€/guest
With drinks 50€/guest

Book a table in the reception!

APPETIZER

MAIN

DESSERT

ENDING

STARTER

Piccolo Bicchiere Velluta di Pomodoro
A small cream soup of tomatoes

Selezione di Formaggi
Selection of Italian cheeses for two

Cotolette d’Agnello Scottadito
Lamb shank with rosemary and garlic

L’Instant Pinot Noir 12cl

Tagliolini al Salmone e Cavaiale
Tagliolini with salmon and salmon roe

Chiaretto Bardolino Classico DOC, Casal Busol  12cl 

Creme Brulee
A classic French dessert

Recioto Di Soave “Sette Dame” 8cl

Valentine’s
SPECIAL MENU

12.02.-18.02.


